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ANNEXE 1, a : Alerte pour tomatilles contaminées par des Norovirus, Portail RASFF [23] 
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ANNEXE 1, b : Alerte pour des fraises contaminées par des Norovirus, Portail RASFF [23] 
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ANNEXE 2 : Suivi des enquêtes concernant les fraises contaminées par les Norovirus provenant de la Pologne, Portail RASFF [23]  
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ANNEXE 3 : Critères microbiologiques établis dans la directive 98/83/CE du Conseil du 3 novembre 1998 relative à la qualité des 

eaux destinées à la consommation humaine [27] 
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ANNEXE 4 : Génogroupes pathogènes pour l’Homme [10] 
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ANNEXE 5 : Réglementation applicable en fonction du nombre d'animaux présents   dans l’élevage [70]  
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ANNEXE 6 : Distances minimales d'épandage à respecter pour les ICPE [70] 
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ANNEXE 7 : Résultats des analyses du contrôle sanitaire des eaux destinées à la consommation humaine (Prélèvement effectué le 

28/08/2017, réseau de Lille) [75]
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ANNEXE 8 : Détection de génome de virus entériques humains par RT-PCR, d’E.coli et des phages ARN F-spécifiques dans 

différents pays [30].  
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ANNEXE 9 : RASFF Consumers Portal [82] : notifications  
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ANNEXE 10 : Carte interactive des maladies infectieuses en Europe (Source ECDC) [83] 

A) 
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B) 
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ANNEXE 11  : Carte des maladies infectieuses au niveau Mondial (source : Promed) [84] 

A) 
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B) 

 



17 
 

 

C) 
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ANNEXE 12 : Critères de sécurité et d’hygiène de la FCD (Critères microbiologiques applicables à partir de 2015 aux marques de 

distributeurs, marques premiers prix et matières premières dans leur conditionnement initial industriel) [86] 

Denrées Germes 

Critères 
Règlement 

EU 
2073/2005 

Critère 
MP/MDD 

LS* 
Réception 

Distribution 

Critère 
MP/MDD LS 

à 
DLC/DLUO 
Distribution 

(D) 

Actions 
correctives 

Commentaires 

Coquillages 
vivants 

Escherichia 
coli/100ml 

230/100g 230 230 3 Méthode NPP 

Salmonella Absence/25g Absence/25g Absence/25g 3  
Staphylocoques 

coag +  
 100 100 2  

Surveillance des 
Norovirus GI, 
GII et du virus 
de l’Hépatite A 

 
Analyse 

quantitative 
Analyse 

quantitative 
** 

+Cf page 6 

A réaliser si présence / Analyses à 
mettre en œuvre dans une logique de 

monitoring pour contribuer à la 
fixation d’un critère sous 24 mois. 

**Les actions correctives seront 
définies sur la base des éléments 
réglementaires lorsqu’ils seront 

établis. 
Critère ajouté le 01/01/2015 

Critères de sécurité en rouge  

Critère MP/MDD LS Réception :  

Ces critères sont applicables aux produits dans leur conditionnement initial industriel et sont valables à partir de la sortie usine fabriquant tant que le 

profil microbien n'est pas susceptible d'avoir évolué significativement par rapport au profil en sortie usine. 
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Critère MP/MDD LS à DLC/DLUO Distribution :  

Ces critères sont applicables aux produits dans leur conditionnement initial industriel, pendant toute leur durée de vie et jusqu'à leur DLC/DLUO. 

ANNEXE 13 : Analyse du risque viral dans les approches rétrospectives et prospectives [11]  

 


